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Snacks & hobler

Start aftenen med snacks og bobler - 115 kr.

Menu

Raeddike — Ask - Danske urter — 135 kr.
Torsk - Porre - Jorr.1.1‘.ruhummer - 135 kr.
Kylling - Leg - F.Zamslc/)g - 135 kr.”

Julsg maestro - Fenni]éél - Fed flede - 135 kr.
Skovmeerke - ﬂEbL;.— Hvidvin - 135 kr.
5-retters menu - 555 kr.

Vinmenu (4 vine + 1 cocktail) - 555 kr.

Smag pa vinmenuen - 280 kr.

" Denne ret kan bestilles som hovedret, inkl. ekstra garniture og kartofler - 235 kr.

Ribeye

Pommes Frites — Salat - Pebersauce
298 kr.

Ostetallerken

Danske oste med sylt og knas
4 oste 135 kr.



Vin/Cocktail

Terras Gauda Albarino, Bodegas Terras Gauda, Rias Baixas, Spanien
Paradiesgarten, Bassermann Jordan, Pfalz, Tyskland
Torcicoda Primitivo, Tomaresca, Puglia, Italien
Herringbone Hills Sauvignon Blanc, Marlborough, New Zealand

Cocktail med gin, aeble, citron, Disaronno og skovmaerke

Vinmenu

1glas - 175 kr.
2 glas - 270 kr.

3 glas - 355 kr.
4 glas - 450 kr.

59glas - 555 kr.

Smag vinmenu til 5 retters menu - 280 kr.
(Der serveres et lille glas af hver vin fra vinmenuen)

Saftmenu

Agurkesaft med spinat og dild
Ribssirup“r.ned tonic
Folk Nordic Kombucha med hyldeblomst tonic
Rebael saft: Stikkelsbeer, hyld.e.k;[omst, gron te, citronverbena

Mocktail med alkoholfri gin, aeble, citron, mandelsirup og skovmaerke

Saftmenu til 5 retters menu - 280 kr.



Kaffe
Stempelkande

Espresso
Cappuccino
Café Latte
Irish Coffee

Liker

Bailey's

Cointreau

Rad Grand Marnier

Eau de vie

Marc De Bourgogne - Joseph
Drouhin

Eau de Vie Framboise Sauvage -
Rene de Miscault

Sauvignon Blanc

Kaffe/Avec

45 kr.
30 kr.
40 kr.
45 kr.
85 kr.

45 kr.
40 kr.
50 kr.

55 K.
55 kr.

50 kr

70 kr.

Te
Earl Grey

Gron te

Cognac - Brandy

Daniel Bouju - Selection Speciale

Boulard - Grand Solage Calvados Pays
D'Auge

Le Premare - Calvados Hors d'Age

Whisky

Glenfarclas 10 ars

Moesgard Malt

45 kr.
45 kr.

55 kr.
50 kr.

55 kr.

75 kr.
85 kr.



