
SOMMERKORT
MANDAG TIL LØRDAG

SNACKS & BOBLER
Start aftenen med salte mandler, oliven og bobler - 115 kr. 

Øl pølser fra Pølsemageriet - 65 kr.

Røgede og saltede mandler - 45 kr.

Oliven tapenade med rugbrøds chips - 55 kr.

FORRETTER
 125 kr.

Variation af danske tomater, buratta og gremolata (V)
• • •

Rejer, vagtelæg og blomster
• • •

Danske kartofler, peberbacon og syltede hvide asparges 
• • •

Ristede kammuslinger, ærter og muslingeskum 

HOVEDRETTER
225 kr.

Farseret kylling fra Hopballe Mølle, majs, kantareller og rygeost 
• • •

Dagens fladfisk en croûte, ærter og hvidvins sauce 
• • •

Svampe,  BBQ og stikkelsbær (V)

Alle ovenstående hovedretter 
serveres med dagens kartofler

Ribeye, pommes og estragon blanquette - 315 kr.

DESSERTER
125 kr

Danske jordbær, vanilje og estragon 
• • •

Dansk rabarber, hvid chokolade og marengs
• • •

Hyldeblomst, citron og mørdej
• • •

3 danske oste, hyben og nødder 

2-retters menu - 315 kr. 
Tillæg ved valg af ribeye - 90 kr.

Velbekomme...



SOMMERKORT
DRIKKEVARER

VINE
Husets vin 75 kr./365 kr.

ØL
Thy økologisk alm. pilsner eller classic - 42 kr. 

 • • •
Lokal øl fra Virklund - 85 kr. 

SODAVAND OG SAFT
Vand -  39 kr.

 • • •
Saft - 42 kr.

KAFFE
Stempelkaffe - 45 kr. 

 • • •
Espresso  - 30 kr. 

 • • •
Cappucino - 40 kr. 

 • • •
Café Latte  - 45 kr. 

 • • •
Irish Coffee  - 85 kr. 

TE
Earl grey, frugt, grøn eller cool mint  - 45 kr. 

AVEC
Likør, Cognac og Grappa, spørg tjeneren - fra 55 kr. 

AFTER DINNER COCKTAIL
Rhubarb Collins - 120 kr. 


