Start aftenen med salte mandler, oliven og bobler -

QDlpolser fra Polsemageriet -
Rogede- og saltede mandler -

Rugbredschips med urtepesto -

Grillet salat, mormordressing og purlegsolie (V)
Bagt jomfruhummer, karamelliseret citron og Gremolata
Coppa fra Pelsemageriet, vandmelon og Buratta

Rimmet torsk, syltede danske tomater og fennikel

Kyllinge-ballotine, majs og kejserhatte
Hellefisk, citron blanquette og danske tomater
Dansk svinemerbrad, aerter og Mizuna
Blomkal, syltet sennep og confiteret citron (V)
Alle ovenstaende hovedretter serveres med dagens kartofler

Ribeye, pommes frites, salat og estragon blanquette -

Jordbaer, blondie og rosa peber
Solbaer, chokolade og vaniljeis
Maelkesnitte, honning og karamel

3 danske oste, knaekbred og kompot

2-retters menu -
3-retters menu -
Tilleeg ved valg af ribeye -
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SOMMERKORT

DRIKKEVARER

VINE
Husets vin - 75 kr./365 kr.

oL

Thy okologisk alm. pilsner eller classic - 45 kr.

Lokal ol fra Virklund - 85 kr.

SOFT DRINKS

Sodavand - 40 kr.

Saft - 40 kr.

KAFFE
Stempelkaffe - 45 kr.
Espress.o. — 30 kr.
Cappuci.n;).- 40 kr.
Cafe Lat.té .— 45 kr.
Irish Coff.e'e. - 85 kr.

TE

Earl grey, frugt, gren eller cool mint - 45 kr.

AVEC
Likar, Cognac og Grappa, sperg tieneren - fra 55 kr.
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