
Kokkens ord om vores 5 retters menu

Velkommen til vinteres smagsunivers i Orangeriet!

Vi giver dig en forsmag på foråret, der langsomt venter forude.
 De kolde måneder har taget fat, og derfor begynder vi, som det sig hør og bør, 
med noget varmt og omsorgsfuldt - en suppe, der samler og inviterer indenfor.

For godt begyndt er, som bekendt, halvt fuldendt.
 

Herfra glæder vi os til at føre dig sikkert gennem vinterens smage, forbi det velkendte 
og videre mod nye fortolkninger - med små glimt af forår, der allerede nu sniger sig ind i smagen.

En rejse, hvor årstidernes skiften mødes i velafstemte og smagfulde kombinationer.

- Velbekomme

•••

Marienlundsvej 36 · 8600 Silkeborg · Tel. 87 22 55 00 · orangeriet@orangeriet.dk · www.orangeriet.dk

Tripadvisor: Instagram:



Snacks & bobler
Start aftenen med snacks og bobler – 145 kr. 

Orangeriet menu
 Roe – Perleløg – Kyllingeskind – 140 kr. 

•••
Ising – Hollandaise – Porre – 140 kr. 

•••
Okse – Rødbede – Bordelaise – 140 kr.*

•••
Økologiske danske oste – Sprødt – Kompot  (Ostevognen) – 140 kr.

eller
Brombær - Clafoutis – Strong ale – 140 kr.

•••
Græskar – Blodappelsin – Hasselnøddepraline – 140 kr.

•••
 

5-retters menu - 595 kr.
6-retters menu - 695 kr.

Vinmenu (5 glas vin) - 595 kr.
Vinmenu (6 glas vin) - 650 kr.

Smag på vinmenuen (5 glas vin) - 315 kr.
Smag på vinmenuen (6 glas vin) - 365 kr.

* Denne ret kan bestilles som hovedret, inkl. ekstra garniture og kartofler – 240 kr.

Ostevogn
Udvalgte økologiske danske oste, i samspil med sødt og salt 

Vi anbefaler 3-5 slags – 140 kr. uanset antal



 Vinmenu
A l’Orée Blanc Organic, IGP, L´Oree du Sabia, Loire, Frankrig

•••
Nobel, Andersen Winery, Danmark

•••
Justenborg Rondo, Danmark

•••
The Tawny, Reserve Tawny DOP Graham’s, Douro, Portugal

eller 
Rieslaner Auslese, Bassermann Jordan, Pfalz, Tyskland

•••
Sauvignon Blanc Late Harvest, Vina Errazuriz, Casablanca Valley, Chile 

•••

Priser
1 glas - 185 kr.
2 glas - 280 kr.
3 glas - 365 kr.
4 glas - 460 kr.
5 glas - 595 kr.
6 glas - 650 kr.

Smage vinmenu til 5 retters menu - 315 kr.
Smage vinmenu til 6 retters menu - 365 kr.

(Der serveres et lille glas af hver vin fra vinmenuen)

Alkoholfri menu
Pierre Zero Sparkling Rosé, Domaines Pierre Chavin

•••
Fever Tree Pink Grape

•••
Arensbak Red, Arensbak, Kombucha Danmark

•••
Cremé de Mures med Mediterranean Tonic

•••
Pumpkin spice sirup med Mediterranean Tonic

•••

Alkoholfri menu til 5 retters menu - 305 kr.



Sæsonens drink
Nyd sæsonens drink - denne gang en lækker:

“Winter sparkling gin royale”
Den består af: 

Gin
Citron

Honning
Bobler

120 kr.
Nyd en forfriskende cocktail i vores bar/lounge område.

Kaffe, te og sødt 

Stempelkande
Espresso
Cappuccino
Café Latte
Irish Coffee

Kaffe
45 kr. 
30 kr.
40 kr.
45 kr.
85 kr.

Sødt
3 stk. chokolade m. fyld
2 stk. kransekage

60 kr.
45 kr.

Earl Grey
Grøn te
Frugt te
Cool mint

Te
45 kr.
45 kr.
45 kr.
45 kr.


