
Kokkens ord om vores 5 retters menu

UMAMI

Efteråret har meldt sin ankomst, 
og med det følger tiden for de dybere og mere intense smage.

Det japanske ord umami betegner den femte grundsmag 
og kan bedst beskrives som en særlig fylde og velsmag. 

Umami er ikke én bestemt smag, men opstår naturligt i forskellige råvarer 
– eller udvikles gennem blandt andet fermentering, tilberedning og lagring.

På vores efterårsmenu vil du møde umami i mange forskellige nuancer. 
Røg, fermentering og tid spiller en væsentlig rolle 

og er med til at tilføre udvalgte råvarer både dybde, kompleksitet og karakter.

Vi glæder os til at tage dig med gennem efterårets smage.

- Velbekomme

•••

Marienlundsvej 36 · 8600 Silkeborg · Tel. 87 22 55 00 · orangeriet@orangeriet.dk · www.orangeriet.dk

Tripadvisor: Instagram:



Snacks & bobler
Start aftenen med snacks og bobler – 145 kr. 

Orangeriet menu
Solsikke – Raviolo – Balsamico D.O.P

•••
Blæksprutte - Tomat - Oliven

•••
Gulerod – Rygeost - Skinke

•••
Oksemørbrad - Kål - Morkel

•••
Æble - Breton - Gastrik 

•••
 

5-retters menu - 595 kr.

Sammensæt din egen oplevelse med enkeltretter.
Retterne koster 140 kr. pr. servering, 

mens oksemørbrad som hovedret serveres til 295 kr.

Ostevogn
Udvalgte italienske oste, i samspil med sødt og salt 

Vi anbefaler 3-5 slags – 140 kr. uanset antal

Vegetarisk og vegansk 5-retters menu tilbydes ved forudbestilling senest 4 dage før besøget.



 Vinmenu
2024, Weingut Bernhart, Riesling, Pfalz, Tyskland

•••
2021, Viña Meín, Godello/Albariño, Galicia, Spanien

•••
2023, Seresin Estate, Chardonnay, Marlborough, New Zealand

•••
2023, Maison Delas Freres, Syrah, Rhône, Frankrig

•••
Rancio, Cold Hand Winery, Randers, Danmark

•••

Vinmenu (5 glas vin) - 595 kr.

Smage vinmenu til 5 retters menu - 315 kr.
(Der serveres et lille glas af hver vin fra vinmenuen)

Alkoholfri menu
Arensbak Effervecent, Kombucha

•••
Brew & Bloom, København Kombucha

•••
Arensbak White, Kombucha

•••
Kirsebær, Røget eg, Hibiscus, Rebæl Saft

•••
Riesling Vom Kalkstein, Weinhaus Reh Kendemann, Tyskland

•••

Alkoholfri menu til 5 retters menu - 315 kr.



Sæsonens drink
Nyd sæsonens drink - denne gang en lækker:

“Cranberry old Fashioned”
Den består af: 

Whisky
Tranebærjuice

Angostura

120 kr.
Nyd en forfriskende cocktail i vores bar/lounge område.

Kaffe, te og sødt 

Stempelkande
Espresso
Cappuccino
Café Latte
Irish Coffee

Kaffe
45 kr. 
30 kr.
40 kr.
45 kr.
85 kr.

Sødt
3 stk. chokolade m. fyld
2 stk. kransekage

60 kr.
45 kr.

Earl Grey
Grøn te
Frugt te
Cool mint

Te
45 kr.
45 kr.
45 kr.
45 kr.


	Kokkens ord om vores 5 retters menu
	UMAMI
	- Velbekomme
	•••
	Marienlundsvej 36 · 8600 Silkeborg · Tel. 87 22 55 00 · orangeriet@orangeriet.dk · www.orangeriet.dk


	Snacks & bobler
	Ostevogn
	Vinmenu
	2024, Weingut Bernhart, Riesling, Pfalz, Tyskland
	Alkoholfri menu
	Kaffe, te og sødt
	Kaffe
	Stempelkande
	Espresso
	Cappuccino
	Café Latte
	Irish Coffee
	45 kr.
	30 kr.
	40 kr.
	45 kr.
	85 kr.

	Te
	Earl Grey
	Grøn te
	Frugt te
	Cool mint

	Sødt
	3 stk. chokolade m. fyld
	2 stk. kransekage
	60 kr.
	45 kr.


	Sæsonens drink
	Nyd sæsonens drink - denne gang en lækker:
	“Cranberry old Fashioned”
	Den består af:
	Tranebærjuice
	Angostura

	120 kr.
	Nyd en forfriskende cocktail i vores bar/lounge område.
	45 kr.
	45 kr.
	45 kr.
	45 kr.


